
Recept : 

1. Snijd de sneetjes krentenbrood in gelijke reepjes; 

2. Rits de blaadjes van de takjes tijm; 
3. Pel de teentjes knoflook; 

4. Steek de teentjes knoflook in de Camembert en 

garneer deze met de tijm; 

5. Hussel de broodreepjes met een eetlepel olijfolie 

en verdeel ze over het BBQ rooster; 
6. Plaats de Camembert in de aluminium grillschaal 

en plaats ca. 15 minuten op de BBQ. 
 
Eet Smakelijk!

Benodigdheden :  
voor vier personen 

• Vier sneetjes 
KRENTENBROOD  

• Één stukje  
CAMEMBERT 

• Één eetlepel 
TIJM 

• Vier teentjes 
KNOFLOOK 

• Aluminium 
GRILLSCHAAL


