
Recept : 

1. Doe de melk in een steelpannetje en verwarm dit 
op het vuur; 

2. Stop de chocolade erbij en blijf goed roeren, zodat 

het niet gaat aankoeken in de pan; 
(en zet op tijd het vuur lager om overkoken te 
voorkomen); 

3. Wacht totdat de chocolade helemaal gesmolten is 

en giet de chocolademelk in de mokken; 

4. Snijd de kaas in kleine blokjes (4 of 5 per grote 

mok) en voeg deze toe aan de warme 
chocolademelk; 

5. Laat de kaas de chocolademelk goed opnemen, 

voordat je deze eet/ drinkt. 
 
Smakelijk! 

Benodigdheden :  
voor twee koppen 

• 30 gram 
PURE 

CHOCOLADE  

• Twee mokken 
MELK 

• Een stukje  
KAAS NAAR 

KEUZE


